
MENÙ 2026EVENTI

2 Portate € 60,00 3 Portate € 75,00 4 Portate € 90,00



Il Menù da voi composto include acqua, vino ogni 4 persone e caffè

(7)

(1-7-14)

(2-4-7-14)

(1-14)

(7)

(3-4-7)

Antipasti / Starters
1.Baccalà tiepido mantecato, crema di patate e chips di topinambur

2.Code di gambero scottate, insalata di mango e formaggio cremoso di capra

3.Flan di verdure di stagione, crema di caciocavallo, verdure essiccate

4.Burratina pugliese, melanzane marinate alla menta, affumicate in crema e pomodori confit

5.Vitello CBT, salsa tonnata della tradizione e polvere di capperi

6.Mondeghili di carne, crema di carote e salvia croccante

(4-7)

(2-7)

(1-3-7)

(1-3-7)

(3-4)

Warm whipped salt cod, potato cream and Jerusalem artichoke chips

Seared prawn tails, mango salad and creamy goat cheese

Seasonal vegetable flan, caciocavallo cheese cream and dried vegetables

Burrata cheese, mint-marinated eggplant, smoked eggplant cream and confit 

Slow-cooked veal, traditional tuna sauce and caper powder

Traditional meat mondeghili, carrot cream and crispy sage

Primi  / First courses 
1.Calamarata con cozze, pomodorini, caciocavallo e mentuccia

2.Riso Carnaroli Riserva San Massimo allo zafferano e ragù di pesce al profumo di limone

3.Paccheri al sugo di seppia, cipolla dolce e olive taggiasche

4.Riso Carnaroli Riserva San Massimo agli spinaci, mousse di formaggella e pomodoro bruciato

5.Riso Carnaroli Riserva San Massimo al pomodoro, polpettine di carne e salsa all’acciuga

6.Pacchero platēa, combinazione di pomodori italiani, olio extravergine di oliva, parmigiano reggiano 12 mesi, 
(1-7)

Calamarata with mussels, tomatoes, caciocavallo cheese and wild mint

Carnaroli Riserva San Massimo saffron risotto with lemon-scented seafood ragù

Paccheri with cuttlefish sauce, sweet onion and Taggiasca olives

Carnaroli Riserva San Massimo spinach risotto, Formaggella cheese mousse and burnt tomato

Carnaroli Riserva San Massimo tomato risotto with meatballs and anchovy sauce

Pacchero Platea, selection of Italian tomatoes, extra virgin olive oil, 12-month aged Parmigiano Reggiano, herbs and spices
aromi e spezie

Secondi  / Main courses 
1.Tagliata di manzo, sugo alle erbe e verdure di stagione

2.Carré di agnello gratinato, pomodorini alla provenzale e patate novelle

3.Trancio di ombrina, crema di burrata e crumble aglio, olio e peperoncino

4.Filetto di branzino in crosta di olive, crema di patate e le sue chips

5.Darna di salmone, cavolo pak choi e salsa al vino bianco

6.Melanzana arrostita, feta, pomodorini, olive taggiasche, salsa aioli, olio al basilico

(1-7)

(1)

(4)

(4-12)

(7)

Sliced grilled beef, herb jus and seasonal vegetables

Herb-crusted rack of lamb, Provençal cherry tomatoes and baby potatoes

Croaker fillet, burrata cream and garlic, oil & chili crumble

Sea bass fillet in olive crust, potato cream and potato chips

Salmon steak, pak choi and white wine sauce

Roasted eggplant, feta cheese, cherry tomatoes, Taggiasca olives, aioli sauce and basil oil

Dolci / Desserts
1.Tiramisù tradizionale

2.Cremoso al cioccolato fondente, popcorn e caramello salato

3.Panna cotta alla liquirizia, marmellata di limone e terra di cacao

4.Cheesecake, composta di frutta di stagione

(1-3-7-8)

(7-8)

(7)

(1-3-7)

Traditional tiramisù

Dark chocolate cream, popcorn and salted caramel

Liquorice panna cotta, lemon marmalade and cocoa crumble

Cheesecake with seasonal fruit compote

The selected menu includes water, wine (1 bottle every 4 guests) and coffee.



1. Cereali contenenti glutine 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 
3. Uova e prodotti a base di uova 
4. Pesce e prodotti a base di pesce 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6. Soia e prodotti a base di soia 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci 
9. Sedano e prodotti a base di sedano 
10. Senape e prodotti a base di senape 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 
12. Anidride solforosa e solfiti 
13. Lupini e prodotti a base di lupini 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

I prodotti contrassegnati con (*) potrebbero essere surgelati all’origine o sottoposti
ad abbattimen- to rapido di temperatura in loco, nel rispetto delle normative
vigenti.* Il pesce destinato ad essere consumato crudo è stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva mediante abbattimento rapido di temperatura, in
conformità al Reg. CE 853/2004. Il menu può subire variazioni nel rispet- to della
stagionalità dei prodotti e della disponibilità delle materie prime. 
Products marked with (*) may be frozen at origin or subjected to rapid temperature
reduction on site, in compliance with current regulations. Fish intended to be
consumed raw has undergone preventive reclamation treatment by rapid
temperature reduction, in accordance with EC Regulation No. 853/2004. The menu
may be subject to changes in accordance with seasonal availability and market
conditions.

Allergeni / Allergens

1. Cereals containing gluten
2. Crustaceans and shellfish-based products
3. Eggs and egg products 
4. Fish and fish-based products 
5. Peanuts and peanut products 
6. Soy and soy products 
7. Milk and milk-based products (including lactose) 
8. Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts 
9. Celery and celery-based products 
10. Mustard and mustard-based products
11. Sesame seeds and products based on sesame seeds
12. Sulfur dioxide and sulphites
13. Lupins and products based on lupins
14. Molluscs and shellfish-based products


